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Fig. 171. — Plume électrique d’Edison, avec sa pile. (Page 250.)

y 4 y 4 y 4 y 4



é Syndicat

b n e national
de ’édition

A POURQUOI STRUCTURER LES TEXTES ?

A Différencier le fond de la forme ;
A Permettre aux différents moteurs de rendu (que ce soit pour

A | 6i mpri m® ou pour | e num®rique) d
iDe | 6int®r°t typographie possible ;

structurer les textes Aftape primordiale pour | O6accessib
A Avant la structuration numériques.

A Un texte structuré
A La restitution
A Peut-on tout structurer ?
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b} Plusleurs véhicules sont bloqués. le mécanlicien :
S’essure que ce blocage n'est pas la conséquence de la fermeture
d’un robinet d‘arét de (a8 conduite générale situd avant la partie
1 %A%ain ?\IOQUée : d'arét CG formé
: = ¢ Aucun roblnet d’acrét n‘est fermé :
A Pourquoi structurer les ll actionne la commande de la valve de purge le temps suf-
textes fisant pour provoquer le desserrage sur chaque véhicule
A e bien bloqué.
2+« CAS : Un (ou plusleurs) robinet d’arrét est trouvé fermé :
. I ouvre le robinet
A Avant la structuration Dans les 2 cas, le mécanicien :
A Un texte structuré — ouvre le robinet d'arrét CG sitcd en arriére du dernier
A Larestitution véhicule reliéd 8 la CG.
A Peut-on tout structurer 2 vérifie le serrage des freins du demier véhicule freiné.
referme le robinet CG
— vérifie en se dingeant vers 1a téte du train :
* le desserrage des freins de tous les véhicules,
* quele blocagen’apas provoqué d’'avane aux roues.
ll applique les mesures concernant le signalement etlarepnse de mar-
che farticle 385).
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A Pourquoi structurer les
textes
A

A Avant la structuration

A Un texte structuré

A La restitution

A Peut-on tout structurer ?
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A LES TEXTES
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b) Plusieurs véhicules sont bloqués, le mécanicien :

S’assure que ce blocage n’est pas la conséquence de la fermeture d’un robinet d’arrét
de la conduite générale situé avant la partie de train bloquée :

17 CAS : Aucun robinet d’arrét CG n’est fermé :
Il actionne la commande de la valve de purge le temps suffisant pour provoquer
le desserrage sur chaque véhicule bloqué.

2° CAS :  Un (ou plusieurs) robinet d’arrét est trouvé fermé :
11 ouvre le robinet.

Dans les 2 cas, le mécanicien :
—— ouvre le robinet d’arrét CG situé en arriére du dernier véhicule relié a la CG.
— vérifie le serrage des freins du dernier véhicule freiné.
- referme le robinet CG
— vérifie en se dirigeant vers la téte du train :
o le desserrage des freins du tous les véhicules,
e que le blocage n’a pas provoqué d’avarie aux roues.

Il applique les mesures concernant le signalement et la reprise de marche (article
385).
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A Pourquoi structurer les
textes
A

A Avant la structuration

A Un texte structuré

A La restitution

A Peut-on tout structurer ?

LOI NTERgT DE Bl EI

A LES TEXTES

Le Rapport de la Commission d'étude de I'accident de la Gare de Lyon souligne:

« La commission arelevé également 8 dans le cas de I'espece & une présentation

typographique défectueuse du PGM qui peut conduire a une interprétation erronée. »
e bien
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" Lamentationes-Jeremizef
1

* Prologus.1l
1
Et-factum-est, postquam'in-captivitatem redactus est-Israél,-et- Jerusalem deserta est,
sedit-Jeremias propheta flens, et planxit-lamentatione-hac-in-Jerusalem :-et-amaro-
animo-suspirans.-et-ejulans, -dixit ;|
T

A Pourquoi structurer les

textes Aleph.-Quomodo sedet sola-civitas plena populo.-Facta est-quasi-vidua-domina:

ADe | 0i nt ®r °t gentium;-princeps-provinciarum facta-est-sub tributo. ‘Beth. Plorans-ploravit-in-nocte,
et-lacrimae-ejus in-maxillis-ejus: non-est-qui-consoletur-eam-ex-omnibus-caris-gjus;-
structurer les textes omnes:amici ejus spreverunt-eam, et facti-sunt i inimici. Ghimel.- Migravit Judas-
. propter afflictionem, et multitudinem: servitutis; habitavit inter gentes, necinvenit
A Avant la structuration requiem: omnes persecutores ejus apprehenderunt
A
A La restitution
A Peut-on tout structurer ?
\-Page1sur1 102mots (X Frangais (France) 3 Focus B & = - e+ 135% 5
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1 ( version="1.0" encoding="UTF-8" standalone="no"7>
<!DOCTYPE

xmlns="http://www.w3.0rg/1999/xhtml" xmlns:epub="

http://www.idpf.org/2007/ops" lang="fr" xml:lang="fr">

>Lamentationes Jeremiz</
href="css/idGeneratedStyles.css" rel="
stylesheet" type="text/css"

epub:type="bodymatter" id="kinot_1" lang="fr"
xml: lang="fr">
< class="chap" epub:type="chapter" role="
doc-chapter" id="kinot@1">
id="Jrl" class="titre'">< epub: type="
pagebreak" role="doc-pagebreak' id="page_99"
title="99"/>Lamentationes Jeremiz
id="sous_section_1">Prologus.</
class="texte"><em>Et factum est, postquam in captivitatem
redactus est Israél, et Jerusalem deserta est, sedit
Jeremias propheta flens, et planxit lamentatione hac in
Jerusalem : et amaro animo suspirans et ejulans, dixit :</

id="sous_sous_section">Aleph.<
class="texte">Quomodo sedet sola civitas plena populo.
Facta est quasi vidua domina gentium; princeps provinciarum
, facta est sub tributo.</p>
Un texte structuré - id="sous_sous_section">Beth.<,
class="texte">Plorans ploravit in nocte, et lacrime ejus
in maxillis ejus: non est qui consoletur eam ex omnibus
caris ejus; omnes amici ejus spreverunt eam, et facti sunt
ei inimici.</
id="sous_sous_section'">Ghimel.
class="texte">Migravit Judas propter afflictionem, et
multitudinem servitutis; habitavit inter gentes, nec invenit
requiem: omnes persecutores ejus apprehenderunt..

] Line1, Column1 Spaces: 4 HTML
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Lamentationes Jeremige

Prologus.

Et factum est, postquam in captivitatem redactus est Israél, et Jerusalem deserta est,
sedit Jeremias propheta flens, et planxit lamentatione hac in Jerusalem : et amaro
animo suspirans et ejulans, dixit :

Aleph.

Quomodo sedet sola civitas plena populo. Facta est quasi vidua domina gentium;
princeps provinciarum facta est sub tributo.

Beth.

Plorans ploravit in nocte, et lacrima ejus in maxillis ejus: non est qui consoletur eam
ex omnibus caris ejus; omnes amici ejus spreverunt eam, et facti sunt ei inimici.

Ghimel.

Migravit Judas propter afflictionem, et multitudinem servitutis; habitavit inter gentes,
nec invenit requiem: omnes persecutores ejus apprehenderunt...
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d

LAMENTATIONES

JereMIE

Et factum est, postquam in captivitatem redactus
est Israél, et Jerusalem deserta est, sedit Jeremias
propheta flens, et planxit lamentatione hac in
Jerusalem : et amaro animo suspirans et ejulans,
dixit :

Aleph. Quomodo sedet sola civitas plena populo.
Facta est quasi vidua domina gentium; princeps
provinciarum facta est sub tributo. Beth. Plorans
ploravit in nocte, et lacrimae ejus in maxillis ejus :
non est qui consoletur eam ex omnibus caris
ejus; omnes amici ejus spreverunt eam, et facti
sunt ei inimici. Ghimel. Migravit Judas propter
afflictionem, et multitudinem servitutis ; habitavit
inter gentes, nec invenit requiem : omnes perse-
cutores ejus apprehenderunt eam inter angustias.
Daleth. Viee Sion lugent, eo quod non sint qui
veniant ad solemnitatem : omnes porta ejus des-
tructae, sacerdotes ejus gementes; virgines ejus
squalidee, et ipsa oppressa amaritudine. He. Facti

Page html
obtenu grace a
paged.js
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Extrait d’Une histoire
du médecin royal en pratique (1811)

Pendant la période Tudor, la philosophie de la médecine était
dominée par la notion des quatre humeurs, découverte dans les
écrits d’Hippocrate (circa 460 apr. J.-C.) et développée par Galien
de Pergame (circa 129 apr. J.-C.), éminent médecin de la Rome
antique.

Les médecins partaient du principe que chaque individu pos-
sédait une humeur dominante, qui gouvernait sa personnalité.
Chaque affection pouvait étre comprise dans le contexte soit d’un
exces, soit d’'une déficience de ladite humeur. Les quatre humeurs,
ou fluides, étaient: le sang, le flegme, la bile jaune et la bile noire.

Elamst Amical, plaisante et rit
SANG Sanguin et humide [fréquemment ; teint Air | Printemps | Foie
it r0s¢ et belle peau

Froid Abattu, souvent étourdi ;
FLEGME | Flegmatique et humide aura des cheveux blancs | Eau | Automne | Cerveau

prématurément
Amer, irascible et
lezIIJngE Colérique C?aud malheureux ; la pean | Feu Eté Vessie
Goed peut paraitre verddtre
BILE ; Froid Paresseux et chétif ; :
NOIRE Mélancolique o o chiveii & peilx woirs Terre |  Hiver Rate

by




<div id="_idContainer@66" class="bloc_fond_gris">
<p class="txt_centre'"><span class="typo_separateur">&#x2767; </span></p>
<h2 class="titre_extrait">Extrait d’<em>Une histoire <br/> du médecin royal en pratique</em> (
1811)</h2>
<p class="Txt_traite">Pendant la période Tudor, la philosophie de la médecine était dominée par la
notion des quatre humeurs, découverte dans les écrits d’'Hippocrate (<em>circa</em> 460 apr. J.-C.)
et développée par Galien de Pergame (<em=>circa</em> 129 apr. J.-C.), éminent médecin de la Rome
antique.</p>
<p class="Txt_traite">Les médecins partaient du principe que chaque individu possédait une humeur
dominante, qui gouvernait sa personnalité. Chaque affection pouvait étre comprise dans le contexte
soit d'un exces, soit d’une déficience de ladite humeur. Les quatre humeurs, ou fluides, étaient :
le sang, le flegme, la bile jaune et la bile noire.</p>
<table id="table@@1" class="Tableau-simple">
<tbody>
<tr class="Tableau-simplel'>
<td class="Tableau-simplel"><p class="Txt_tableau">SANG</p></td>
<td class="Tableau-simplel"><p class="Txt_tableau”><em>Sanguin</em></p></td4
<td class="Tableau-simplel'><p class="Txt_tableau"><em>Chaud et humide</em></p></td>
<td class="Tableau-simplel"><p class="Txt_tableau"><em>Amical, plaisante et rit
fréquemment ; <br/> teint rosé et belle peau</em></p></td>
<td class="Tableau-simplel"><p class="Txt_tableau"><em=>Air</em></p></td>
<td class="Tableau-simplel"><p class="Txt_tableau"><em>Printemps</em></p></td>
<td class="Tableau-simplel'><p class="Txt_tableau"><em>Foie</em></p></td>
</tr>
<tr class="Tableau-simplel">
<td class="Tableau-simplel"><p class="Txt_tableau">FLEGME</p></td>
Page <td class="Tableau-simplel"><p class="Txt_tableau"><em>Flegmatique</em></p></td>
. <td class="Tableau-simplel"><p class="Txt_tableau"><em>Froid et humide</em></p></td>
convertie <td class="Tableau-simplel"><p class="Txt_tableau"><em>Abattu, souvent étourdi -
br/> aura des cheveux blancs prématurément</em></p></td>
En HTML <td class="Tableau-simplel"><p class="Txt_tableau"><em>Eau</em></p></td>
<td class="Tableau-simplel"><p class="Txt_tableau"><em>Automne</em></p></td>
<td class="Tableau-simplel"><p class="Txt_tableau"><em>Cerveau</em></p></td>
</tr>
<tr class="Tableau-simplel'>
<td class="Tableau-simplel"><p class="Txt_tableau">BILE JAUNE</p></td>
<td class="Tableau-simplel"><p class="Txt_tableau"><em>Colérique</em></p></td>

Peut-on tout structurer ?
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Extrait d’Une histoire
du médecin royal en pratique (1811)

Pendant la période Tudor, la philosophie de la
médecine était dominée par la notion des quatre

humeurs, découverte dans les écrits d’Hippocrate (circa

460 apr. J.-C.) et développée par Galien de Pergame (circa

129 apr. J.-C.), éminent médecin de la Rome antique.

Les médecins partaient du principe que chaque

individu possédait une humeur dominante, qui gouvernait

sa personnalité. Chaque affection pouvait étre comprise

dans le contexte soit d’un exces, soit d’une déficience de

ladite humeur. Les quatre humeurs, ou fluides, étaient : le

sang, le flegme, la bile jaune et la bile noire.

SANG

Sanguin

Chaud
et
humide

Amical,
plaisante et rit
fréquemment ;

teint rosé et
belle peau

Air

Printemps

Foie

FLEGME

Flegmatique

Froid
et
humide

Abartu,
souvent
érourdi ;
aura des
cheveux blancs
prématurément

FEau

Automne

Cerveau

BILE
JAUNE

Colérique

Chaud
et sec

Amer, irascible
et malheureux ;
Ia peau peut
paraitre
verditre

Feu

Eté

Vessie

BILE
NOIRE

Mélancolique

Froid
et sec

Paresseux et
chérif ;
cheveux et
Yeux noirs

Terre

Hiver

Rate
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CHOCUUHFE!.EUR

Du chou-fleur cru et croguant, réveillé par le parfum tonigue du citron, ragaillardi par du piment rouge
et conservé dans une snumure. Parfuit avec un poisson blanc ou une volaille,

CONSERVEZ

@ : 30 min @ : 30 min pour la saumure

Contenants nécessaires : 1 bocal de 1 | & caoutchouc
Procédé de conservation : lactofermentation

Délai minimal avant consommation : 1 mois

MLES INGREDIENTS DE LA CONSERVE

* 600 g de sommités de chou-fleur * 30 g de gingembre frais
* 1 cifron jaune bio * 1 cuil. & soupe rase de curry
* 1 piment rouge * 1 cuil. & café de graines de moutarde blonde,
* 1 oignon jaune + 3 gousses d'ail de moutarde noire et de fenugrec
* 2 morceaux de curcuma frais (& défaut, * 4 fevilles de laurier
1 cuil. & soupe rase de curcuma en poudre} * Y2 cuil. & café de poivre noir en grains
La saumure
* 1| d'ecu minérale (ou filtrée) ¢ 30 g de sel fin

M LA RECETTE DE LA CONSERVE

La saumure
1. Mélangez I'eau avec le sel, puis laissez agir jusqu'a ce que le sel soit totalement dissous.

PeUt'on tOUt StrUCturer 9 Le chou-fleur au citron et au curry

2. lavez puis refirez les feuilles et les bois {parties blanches et dures) du chou-fleur pour ne conserver

que les sommités.

3. Taillez le citron en huit, puis éliminez le zist [partie blanche) et les pépins.

4. Epépinez le piment, puis taillez-le en quatre lanieres.

5. Epluchez le reste des légumes, puis taillez I'cignon en tranches de 5 mm d'épaisseur avont de |'effeuiller,
coupez les gousses d'ail grossigrement, le curcuma en quatre et le gingembre en petits dés.

6. Mélangez le tout dans un saladier, avec le chou-fleur et le reste des ingrédients.

La lactofermentation

7. Remplissez le bocal en tassant fortement les légumes, puis versez la saumure en suivant les indications
s AT R e AVEC DES CRUDITES 0U DANS UN POTAGE
8. Laissez reposer le bocal & température ambiante {20 & 25°C) pendant 10 jours, puis dans une cave Y

ou un cellier {104 15 °C).
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OU-FLEUR, .

_ Clitron, CU_V____J

| il S e R e =l S|

| Du chou-fleur cru et croguant, réveillé par le purfumtnmque du citron, rugul[lunll par du piment rouge |
et conservé dans une saumure. Purfuit avec un poisson blanc ou une volaille.

CONSERUEZ :

P
:30 min & : 30 min pour la saumure
Co tenants nécessaires : 1 bocal de 11 & caoutchouc

1 - lactofermentation |
ommation : 1 mois
___________ |
__________________ -
IEI.SS INGREDIENTS DE LA CONSERVE |
* 600 g de sommités de chou-fleur * 30 g de gingembre frais
I . 1 citron jaune bio * 1 cuil. & soupe rase de curr |
| P ¥
e iment rouge * 1 cuil. & café de graines de moutarde blonde,
| 1 pi g 1 cuil. fé de g d de blond 3l
* 1 oignon joune + 3 gousses d'ail de moutarde noire et de fenugrec
|+ 2 morceaux de curcuma frais (& défaut, ¢ 4 feuilles de laurier |
I 1 cuil. & soupe rase de curcuma en poudre) * 2 cuil. & café de poivre noir en grains |
| La saumure |
1| d'eau minérale (ou fillrée) ¢ 30 g de sel fin
b e e e e e e e e e e e e e e e e e o o
__________________ -

Lla saumure

1. Mélangez I'eau avec le sel, puis laissez agir jusqu'a ce que le sel soit fotalement dissous.

2. lovez puis refirez les feuilles et les bois (parties blanches et dures) du chou-fleur pour ne conserver

Le chou-fleur au citron et au curry |
que les sommités. |
3. Taillez le citron en huit, puis éliminez le zist (partie blanche) ef les pépins. |
4. fpepinez e piment, puis taillez-le en quatre laniéres.

|

|

|

|

|

| 5. Epluchez le reste des légumes, puis laillez I'vignon en tranches de 5 mm d'épaisseur avant de l'effeuillel

coupez les gousses d'ail grossigrement, le curcuma en quatre et le gingembre en pefits dés.

I 6. Mélangez le tout dans un saladier, avec le chou-fleur et le reste des ingrédients. I

| La lactofermentation |
7. Remplissez le bocal en tassant fortement les légumes, puis versez la saumure en suivant les indications

| d'une lactofermentation type (voir p. 24).

|

8. Loissez reposer le bocal & température ambiante (20 & 25°C) pendant 10 jours, puis dans une cave |
ou un cellier (103 15 °C).

AVEE DES CRUDITES U DANS UN POTAGE

e de crudités

pour apporter une Iégere amertume.
olltons et apporteront du croguant




recette_extrait.xhtml

4 F | recette_exirait.xhtml

< epub: type="bodymatter" lang="fr-FR" xml:lang="fr-FR">
id="chou-fleur-citron-curry" role="doc-chapter" class="levell">
class="titre_recette">Chou-fleur, <br/> < class="Deuxieme_ligne_titre'">citron, curry</
></hl>
id="conservez" class="level2">
<p class="presentation">Du chou-fleur cru et croquant, réveillé par le parfum tonique du
citron, ragaillardi par du piment rouge et conservé dans une saumure. Parfait avec un
poisson blanc ou une volaille.</p>
>
id="conservez" class="level2">
class="conserve'">Conservez</h2>
<p class="conserve_texte'>< src="tablier.png" alt="temps de préparation" class="
image_in_texte"/>: 30 min < src="montre.png" alt="temps de cuisson" class="
image_in_texte"/>: 30 min pour la saumure</p=>
<p class="conserve_texte'>< class="conserve_caracteres">Contenants
nécessaires 1</ > 1 bocal de 1 1 a caoutchouc</p>
<p class="conserve_texte">< class="conserve_caracteres">Procédé de
conservation i</ > lactofermentation</p>
<p class="conserve_texte'>< class="conserve_caracteres">Délai minimal avant
consommation i</ >1 mois</p>
=
id=""1les-ingrédients—de-la-conserve" class="level2">
class="ingredients">1les ingrédients de la conserve</h2>
class="1liste_ingredients">
><p>600 g de sommités de chou-fleur</p></li>
><p>1 citron jaune bio</p></li>
><p>1 piment rouge</p></li>
><p>1 oignon jaune + 3 gousses d’'ail</p></li>
><p>2 morceaux de curcuma frais (a défaut, 1 cuil. a soupe rase de curcuma en
oudre)</p></li>
><p>30 g de gingembre frais</p></li>
><p>1 cuil. a soupe rase de curry</p></li=>
><p>1 cuil. a café de graines de moutarde blonde, de moutarde noire et de
enugrec</p></li>
><p>4 feuilles de laurier</p></li>

><p>% cuil. a café de poivre noir en grains</p></li>
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id="1la-saumure" class="level3">
class="niv3">La saumure </h3>
< class="1liste_ingredients">
<li><p>1 1 d'eau minérale (ou filtrée)</p></1i>
<li><p>30 g de sel fin</p></li>
</ul>
</ >
</ >
< id="la-recette-de-la-conserve"” class="level2">
class="recette">1la recette de la conserve</h2>
= id="la-saumure-1" class="level3">
class="niv3">< class="recette_niv3">La saumure</
< type="1" class="etape_recette">

| 5 characters selected
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1 id="la-saumure-1" class="level3">
3 class="niv3'"><span class="recette_niv3'">La saumure</span></h3>

<ol type="1" class="etape_recette">
<li class="compteur'><p class="texte_etapes_recette">Mélangez 1’'eau avec
le sel, puis laissez agir jusqu’a ce que le sel soit totalement dissous.</p
></1i>

</ol>

class="niv3"><span class="recette_niv3">Le chou-fleur au citron et au curry</

pan></h3>

<ol start="2" type="1" class="etape_recette'>
<li class="compteur"><p class="texte_etapes_recette''>Lavez puis retirez
les feuilles et les bois (parties blanches et dures) du chou-fleur pour ne
conserver que les sommités.</p></li>
<li class="compteur'><p class="texte_etapes_recette">Taillez le citron en
huit, puis éliminez le zist (partie blanche) et les pépins.</p></li>
<li class="compteur"><p class="texte_etapes_recette">Epépinez le piment,
puis taillez-le en quatre laniéres.</p></li>
<li class="compteur'><p class="texte_etapes_recette">Epluchez le reste des
1égumes, puis taillez 1'oignon en tranches de 5 mm d’épaisseur
avant de l'effeuiller, coupez les gousses d’ail grossierement, le curcuma
en quatre et le gingembre en petits dés.</p></li>
<1i class="compteur'><p class="texte_etapes_recette">Mélangez le tout dans
un saladier, avec le chou-fleur et le reste des ingrédients.</p></li>

</ol>

on>

1 id="1la-saumure-1" class="level3">

h3 class="niv3"><span class="recette_niv3">La lactofermentation</span></h3>

<ol start="7" type="1" class="etape_recette'">
<li class="compteur'><p class="texte_etapes_recette">Remplissez le bocal
en tassant fortement les légumes, puis versez la saumure en suivant les
indications d’une lactofermentation type (voir p. 24) .</p></1i>
<li class="compteur'"><p class="texte_etapes_recette">Laissez reposer le
bocal a température ambiante (20 a 25°C) pendant 10 jours, puis
dans une cave ou un cellier (10 a 15 °C).</p></1i>

</ol>

1 id="avec-des-crudites'" class="level4'>

<h3 class="suggestion_titre">avec DES CRUDITES OU dans UN POTAGE</h3>
<p class="suggestion_texte">Dans une simple salade de crudités estivale, ajoutez
des morceaux de ce chou-fleur lactofermenté pour apporter une légére amertume. </
p>
<p class="suggestion_texte''>Méme chose dans un potage hivernal, comme une créme
de chou-fleur, dans laquelle ils remplaceront les croltons et apporteront du
croquant.</p>
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